eurogast

JEROME CA.1KG SCHARDINGER

Halbweicher Schnittkase mit Bruchlochung und Oberfléchenreifung, 45% Fett i. Tr,; aus pasteurisierter
Milch.

Produkt 040340 Erhiltliche Einheiten  KG, ST
Nettofiillmenge 1kg Marke Schiérdinger
Produktbeschreibung

Der herzhaft-wirzige Jerome schmeckt nicht nur als Jausenkéase, sondern eignet sich auch hervorragend
zum Uberbacken. Der Schardinger Jerome zhlt mit seinem wiirzig-kraftigen Geschmack und die fiir ihn
typische Form zu den 6sterreichischen Kaseklassikern. Der vollmundige Jerome besticht durch seine fein-
wirzigen bis aromatisch-pikanten Nuancen ebenso, wie durch den goldgelben, weichschnittig
schmelzenden Teig. Die herzhafte, sorgfiltig gereifte Rotkulturrinde und die typische luftig-zarte
Bruchlochung verleihen ihm einen besonders edlen Charakter.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
MILCH, Salz, Farbstoffe Beta-Carotin, Annatto, Kasereikulturen, mikrobielles 100 Gramm
Lab.
Menge
Allergene Energie -1.350 k] (325 kal)
Enthaltene Allergene Kohlenhydrate ~0 Gramm
Milch davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
. . . davon Stirke 0 Gramm
Merkmale / Erndhrungshinweise
davon Zucker ~0 Gramm
Wlegeprocliukt Ballaststoffe 0 Gramm
Laktosefrei
Fett ~ 25 Gramm
Au'ﬂ’ewahrungs"inweis davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Vor und nach dem Offnen gekiihlt (3-6° C) lagern. Nach dem Offnen Fettsiuren (cis)
innerhalb weniger Tage verbrauchen. Ungeéffnet mindestens haltbar bis: davon gesiittigte Fettsiuren ~16 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
Eiweil8 ~ 25 Gramm
Salz ~2 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch Osterreich - -

Verpflichtende Kennzeichnung und Warnhinweise

Unter Schutzatmosphére verpackt

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Halbweicher Schnittkase mit Bruchlochung und Oberflachenreifung, 45% Fett i.
Tr,; aus pasteurisierter Milch.
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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